
Speisekarte



Gemütlichkeit, Genuss und Entspannung waren im Gasthof
zum Yachthafen schon immer zu Haus. Denn schon seit dem 19.
Jahrhundert treffen sich Gäste aus "aller Herren Länder" in
unserem Gasthof. Gelegen nahe des Yachthafens Salzmünde,

umgeben von Weinbergen, diente unser Gasthof als Treffpunkt,
Veranstaltungs- und Erholungsort für Einheimische und

Reisende. Wir laden Sie ein, bei uns zu verweilen. lassen Sie sich
den Gaumen umschmeicheln und genießen Sie entspannte

sowie erholsame Stunden in unserem Gasthof.

Herzlich
Willkommen

im Gasthof zum
Yachthafen



Vorspeisen

Wildrahmsuppe Hubertus

7 ,3
mit Kräutercroutons

gebackener Camembert

7 ,5
 mit Salat,  Preiselbeeren dazu Baguette 

Vorspeisenplatte

10 ,9

 mit gebackenen Champignonköpfen und Zucchini dazu
geröstete & gebackene Zwiebelringe,  Salatbouquet mit

Kräuterdip und Knoblauchbaguette 

Bruschetta

8,6

 Ciabatta mit Grünkohl Pesto an gemischten Salat und
Parma Chip 

 Schwarzwurzel-Cremesuppe 

6,9
 mit Petersilien Öl

 Onion Rings 

5 ,9
Zwiebelringe in Bierteig gebacken mit Kräuterdip

kleiner gemischter Salat 

5 ,9

mit Tomate,  Gurke,  Paprika auf Salatblättern und
Vinaigrette

Würzfleisch

7 ,9
vom Schwein mit Käse überbacken dazu Baguette 



Kalbsschnitzel

Schnitzelvariationen

24,5

in Kräuter-Panko-Panade an frischen
Gemüsebouquet und Butterkartoffeln

Schnitzel

18 ,9

gefüllt mit Spinat und Gorgonzola dazu
gemischten Salat und Pommes

Hänchenschnitzel

18 ,9

überbacken mit Camembert und Preiselbeeren an
Salat dazu Röstitaler

Schnitzel

19 ,9

 mit frischen in Butterbröseln geschwenkten
Schwarzwurzeln und Kroketten 

Wiener Schnitzel

23 ,5
vom Kalb auf gemischten Salat und Pommes 

Ami Schnitzel

18 ,9

mit Spiegeleiern,  gebackenen Zwiebelringen und
Bacon dazu BBQ-Sosse und Pommes 

Cordon-Bleu

26,9

 vom Kalb gefüllt mit Schinken und Käse dazu in
Butterbrösel geschwenkten frischen

Schwarzwurzeln und Pommes 

Schnitzel

18 ,5

 mit frischen panierten Champignonköpfen,
Hollandaise und Kroketten 

 alle Schnitzel sind aus dem Rücken 



aus Poseidons Reich

Bandnudeln

16 ,9

mit Spinat-Gorgonzolasoße sowie Cocktailtomaten
und Garnelen 

frischer Flussbarsch

22,5

Fisch des Jahres 2023 (ausgenommen ca.  350g) vom 
Kubitzer Bodden an Salatbouquet dazu

Folienkartoffel mit Kräuterquark 

frisches Lachsfilet

21 ,8

auf Bandnudeln in Basilikum Pesto mit
Cocktailtomaten und Meerrettich-Schmand-Creme 

Wildschweinrippchen 

15 ,5
mit Sauerkraut und Kartoffeln 

Wildragout 

23 ,9
mit Wurzelgemüse und Waldpilzen und Klöße

gebratener Rehrücken 

26,9

in Preiselbeer Panade mit Rosenkohl in Butterbrösel 
dazu Rotweinsoße und Kroketten 

Wildschweinbraten 

21 ,9
mit frischem Rotkohl dazu Portweinsoße und Klöße 

bunter Salat

15 ,9

mit gebratenen Streifen vom Rehrücken mit
Gorgonzola & Granatapfelkernen dazu

Orangenvinaigrette und Nusskernmischung 

jetzt wird’s Wild

unser Wild stammt ausschließlich aus benachbarten Wäldern vom Jäger des Vertrauens 



Hausmannskost

Rinderroulade 

20,9
mit frischem hausgemachten Rotkohl und Klöße 

großes Bauernfrühstück 

14 ,9
mit Bacon,  Zwiebeln und Gewürzgurken 

geschmorter Tafelspitz 

21 ,9

vom Jungbullen mit frischem Rosenkohl in
Butterbrösel geschwenkt dazu Meerrettichsoße

und Kartoffelklöße 

Kaninchenkeule 

18 ,5

mit Harlekin Möhren auf Portweinsoße dazu
Kroketten 

Grillhaxe 

16 ,9

mit Schlachtekraut,  Meerrettichsoße und
Kartoffeln 

Rindergulasch 

21 ,9

aus dem Feuerkessel mit Wurzelgemüse und
Paprikastreifen dazu in Butterbrösel geschwenkter

Rosenkohl und Klöße 



Veggie

Rote Bete-Berglinsen-Salat 

1 1 ,9

mit Pistazien,  Schalotten,  Endiviensalat in
Orangen-Marinade mit Halloumi Käse Würfel 

Folienkartoffel 

9,9
mit Kräuterquark an buntem Salatbouquet 

Käseschnitzel 

16 ,5

mit frischen Harlekin-Möhren-Mix auf Kräutersoße
und Kroketten 

Spaghetti  

13 ,5

geschwenkt in Grünkohl Pesto mit getrockneten
Tomaten und Burrata 

Berglinsen Chili   

14 ,9

mit Zucchini ,  Kichererbsen,  Tomaten,  Paprika und
Möhren dazu Kartoffeln (vegan) 

Kohlrabi Schnitzel 

15 ,5

an Salatbouquet mit Kräutersoße und Kartoffeln
(vegan) 



Dessert

Ü-Ei Becher 

5 ,5

2 Kugeln Eis  mit Sahne und Streusel sowie ein
Überraschungsei  

Kunterbunt 

4,2

je  eine Kugel Schlumpfeis  und Erdbeereis  mit Sahne &
Süßigkeiten 

gebackene Kartoffel-Quark Knödel 

6,9
mit Pflaumen-zimt-kompott 

Haselnuss Parfait 

7 ,2
auf Waldbeerenspiegel 

Schwedenbecher 

7 ,9
3  Kugeln Vanilleeis  mit Apfelmus,  Eierlikör & Sahne 

Kaiserschmarren (glutenfrei)

8,9
mit heißen Waldfrüchten,  Vanilleeis  & Sahne 

Heiß auf Eis  

7 ,5
Rote Grütze mit Vanilleeis  & Sahne 

hausgemachter Eiskaffee 

4,8
mit Vanilleeis  & Sahne 

hausgemachte Eisschokolade

4,8
mit Vanilleeis  & Sahne 

Kuchen auf NAchfrage



Grog

Hot Berry 
Lillet,  Cranberry,  Orange,  Zimtsirup,  Anis  und
Beeren 

Hot Aperol
Aperol,  Weißwein,  Apfelsaft,  Zimtsirup

Glüh Gin
Apfel/Orangensaft,  Zimt,  Anis ,  Gin
 
Bombardino 
Whiskey,  Eierlikör,  Milch,  Orangensaft,
Zimtsirup,  Sahnehaube

Heiße Inge
Weißwein und Ingwer

Glühwein  
rot oder weiß

 hausgemachte Saison
Getränke

5,60€

5,20€

4,90€

5,60€

5,50€

3,90€

3,60€

Kaffee & Co

Tasse Kaffee 
Pott
Espresso
Doppelter Espresso 
Milchkaffee 
Cappuccino 
Latte Macchiato 
Heiße Schokolade weiß oder dunkel 
Tee
Früchte,  Pfefferminz,  Grüner,  Kräuter,
Schwarzer,  Rooibusch 

2,90€

2,40€
3,90€
2,20€
3,80€
3,20€
3,40€
3,60€
2,90€



alkoholfreie Getränke
Flasche Wasser classic oder naturell  
Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Fanta
Sprite
Spezi
Mineralwasser 
Ginger Ale
Tonic
Bitter Lemon 
Granini-Säfte:  
Orangen,  Apfel ,  Banane,  Kirsch,
Ananas,  Rhabarber,  Johannisbeere 
Schorlen:  
Apfel,  Rhabarber,  Johannisbeere,
Kirsche
hausgemachte Limonaden & Eistees:
Ingwer,  Rhabarber,  Pfirsich,  Kirsch,
Apfel ,  Waldmeister,  Erdbeere 
Johannesbeere,  Himbeere (mit Früchten) 

0 ,2I  2 ,40€

0,3I  2 ,40€
0,3I  2 ,40€
0,3I  2 ,40€
0,3I  2 ,40€
0,3I  2 ,40€
0,3I  2 ,40€

0,25I  2 ,40€
0,25I  2 ,40€
0,25I  2 ,40€

0,2I  2 ,60€

4,20€

0,7I  4 ,20€
0,5I  3 ,80€
0,5I  3 ,80€
0,5I  3 ,80€
0,5I  3 ,80€
0,5I  3 ,80€
0,5I  3 ,80€
0,5I  3 ,90€
0,5I  3 ,90€
0,5I  3 ,90€
0,4I  4 ,20€

0,4I  3 ,80€

Bier

Himbeere oder Waldmeister  

Ur-Krostitzer Pils 
Radeberger Pils 
Ur-Schwarzbier 
Diesel,  Radler 
Schöfferhofer Hefe:  
hell,  dunkel,  alkoholfrei  
Hefe Mix Banane oder Kirsch 
Schöfferhofer Grapfruit 
Jever Fun alkoholfrei  
Berliner Weisse:  3 ,50€

0,2I  2 ,30€
0,2I  2 ,30€
0,3I  2 ,70€
0,2I  2 ,30€

0,33I  3 ,40€
0,33I  3 ,30€

0,5I  4 , 10€

0,4I  3 ,90€
0,4I  3 ,90€
0,5I  3 ,90€
0,4I  3 ,90€
0,5I  3 ,90€



Longdrinks

Lillet,  Schweppes Wild Berry 

Vodka Orange /  Cola
Cuba Libre
Gin Tonic
Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Limoncello,  Prosecco,  Zitrone,  Minze 
Gin-Q-Cumber
Gin,  Zitrone,  Holundersirup,  Gurke,  Soda 
Lillet Berry 5,30€

4,20€
4,90€
4,50€
4,80€
5,10€

5,90€

Cocktails

Bacardi ,  Kokos,  Sahne,  Ananassaft

Ipanema 
Limette,  Rohrzucker,  Maracuja,  Ginger Ale 
Virgin Colada 
Ananas & Orangensaft,  Sahne,  Kokos,  Maracuja 
Caipirinha 
Limette,  Rohrzucker,  Pitu,  Soda 
Tequila Sunrise 
Tequila,  Orangensaft,  Grenadine
Pina Colada 5,90€

3,90€

4,20€

5,90€

5,70€



Spirituosen

3,50€

1,60€
1,60€
1,60€
2,40€
2,40€
2,40€
2,40€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,30€
2,30€
2,30€
3,20€
3,50
2,30€
3,20€

Feigling
Kümmerling
Underberg 
Jägermeister
Schierker Feuerstein
Ramazotti
Malteser 
Candolini Grappa
Hausschnaps Marille Obstler
Ouzo12
Bombay Gin 
Nordhäuser Doppelkorn
Vodka
Wilthener Goldkrone 
Remy Martin VS 
Hennessy VSOP 
Jim Beam 
Tullamore 
Glenfiddich 12 Jahre 

2CL 4CL

5,90€

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
4,10€
4,10€
4,10€
4,10€
3,80€
3,80€
3,80€
5,50€
5,90€
3,80€
5,50€



Weinkarte

0,25I

trocken,  halbtrocken,  rose ,  alk.-frei

Weißweine
Gutedel trocken WG Born
Müller Thurgau trocken WG Born
Kerner Spätlese halbtrocken WG Born
Riesling lieblich WG Born

Roseweine
Pink Ponny feinherb WG Born
Zinfandel Kalifornien

Rotweine
Portugieser trocken WG Born
Cuvee Graf Mansfelder trocken Born
Dornfelder lieblich WG Rheinhessen
Dornfelder trocken WG Seeliger

Rotkäppchen Sekt

6,40€

5,90€
5,80€
6,50€
6,20€

6,20€
4,90€

6,90€
6,90€
4,90€

0,5I 0 ,75I

0 ,2I
2,60€

12,00€

10,50€
10,30€
12,20€
11 ,80€

11 ,80€
9,70€

12,50€
12,50€
9,70€

17,50€

15,50€
15,10€
18,50€
14,50€

17,50€
14,50€

19,20€
19,20€
17,50€
18,40€



Damit ihr Fest zu einem Erlebnis wird,  stehen wir Ihnen
mit unserer Erfahrung zur Seite und bieten Ihnen die

passenden Räumlichkeiten.  Wir unterstützen Sie bei  der
Gestaltung ihrer individuellen Getränkekarte,  servieren
frischen Kaffee mit leckerem Kuchen und verwöhnen ihre
Gäste mit perfekt abgestimmten Buffetts .  Gern sorgen wir
für die passende musikalische Unterhaltung ihrer Gäste.

Sprechen Sie uns einfach an.

Der perfekte Ort für Ihre Feier

Hat es Ihnen bei  uns gefallen? Dann
würden wir uns über ein Like auf unseren

Social Media Kanälen freuen:

@gasthof_zum_yachthafen Gasthof zum Yachthafen






